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Cacao (Theobroma cacao) es un cultivo de Bélgica ¢

importancia socioeconomica con un valor de
mercado de 9.56 mil millones de dodlares. La

proyeccion de crecimiento CAGR del grano de Paises Bajos

9 : Alemania 2°

cacao para el afio 2026 es del 1.2 %, mientras que Malasia 3
para el mercado del chocolate es de 4.5 %. Estados Unidos 4° :

Bélgica 5°

Indonesia 6°

{P Representatividad de Ecuador

Los valores ingresados por cacao han ido Exportaciones de cacao y elaborados:
incrementrando progresivamente durante De acuerdo a informacion de PROECUADOR (2021), las cifras
los ultimos cinco afos. respecto a toneladas exportadas de cacao y elaborados de enero
hasta agosto de 2021 es de 192 mil toneladas, lo cual representa un
$668 total de 508 millones de dodlares en exportaciones de estos productos.
millones de ddlares °
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600 000

plazas de trabajo directo e indirecto

mﬂ S QUE demanda la industria ecuatoriana~?

Tecnificacion del proceso de @ Aprovechamiento de la cdscara @, Productos sustitutos para la
fermentacion Z6 Y pulpa del cacao %é? elaboracion del chocolate
La fermentacion se realiza previo al La cascara y mucilago de cacao En esta seccidn se darad a conocer los
secado de los granos con el fin de contienen componentes bioactivos de ultimos avances en este campo, con
aportarle aroma y sabor alto valor (polifendlicos, metilxantinas, el fin de considerar productos,
caracteristico del chocolate. lipidos vy fibra: lignina, celulosa, formulaciones y sistemas que
Partiendo de aqui la oportunidad hemicelulosa y pectina), propiedades buscan convertirse en soluciones
para la mejora y la innovacidon de antioxidantes y un interesante valor disruptivas en la elaboracion de
productos, métodos y sistemas que nutricional (minerales como el potasio) chocolate.
permitan un mayor control del que se correlacionan a una investigacion
proceso y mayores volumenes, sin de la sostenibilidad buscando aportar a
@ otros descuidar los parametros una logica cero residuos. d'
Malasia organolépticos deseados. Ce Ia

Indonesia

www.cedia.edu.ec
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Innovando el sector }, | Union Europes’ b il
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-Estados Unidos

. Tecnologia para incrementar la calidad del
cacao y de su aroma.

I = Generacion de maquinaria para el

' procesamiento de los granos de cacao y la
adicion de saborizantes.

= Sistemas de fermentacién doble para mejorar

I la propiedad antioxidante y el perfil de sabor

de los granos de cacao.

-Corea del Sur

*A través de la OEP
principalmente en Gran Bretana

productivo
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-Estados Unidos

-Juan Manuel Cevallos
-Eduardo Chavez
-Freddy Amores ‘PACARI

I . Formulaciones en donde el cacao es
remplazado total o parcialmente.
Top Top - Cluster emergente, fuerte despligue a partir del
empresas inventores afio 2019. » -
| - Desarrollo tecnoldgico mayoritario por parte
de paises latinoamericanos.
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] . . - Aut t del b
Contexto Nacional . +Reino Unido » S
I .Alemania Union Europea segundo |
} BEreh mayor productor I
} Estados Unidos, mayor tecnoldgico (5995
I productor de tecnologia invenciones)
. P : . 12839 invenciones) y I - Desarrollo de productos alimenticios
-Escuela Superior Politécnica del Litoral (ESPOL) } ‘Estados Unidos L | queci i T
R TR G AHe i e los e s Ui les (S | China ac?)clj.em[co (3726 " enrlque:ados con las propiedades antioxidantes
: . . I ., publicaciones cientificas) de la cascara del cacao.
-Universidad Técnica Estatal de Quevedo (UTEQ) [ ‘Union Europea - Aprovechamiento del alto contenido de aztcar
I -AUStra"a I de la pu|pa_
} -Canada - Aprovechamiento del mucilago para la
-Pablo Parra .ANECACAO I generacion de prebidticos.
-Teddy Negrete -UNOCACE } — . |
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-Stalin Santacruz -Organizacion Internacional del Cacao - ICCO I
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‘MARS INC |
Fecha de blsqueda Plataformas consultadas
|
.MARS INC -Kvasenkov Oleg - KOA SWITZERLAND, Suiza
‘LOTTE CONFECTIONERY ‘Rousseau, Cedric
-LOREAL CORP -‘Marelli, Jean-Philippe I
‘UNILEVER NV
Diseno y diagramacion Asesor en Técnico Direccion de Estilo * AAK, Suecia .
I - QOA, Alemania
-Orlandi Giunti Oliveira Eloisa Helena -Orlandi Giunti Oliveira, Eloisa Helena E- gE
TATE & LYLE Custom Ingredients .Carmine Giunti De Oliveira, Luiz | L
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